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2022 Qualitdtswein trocken, 750ml

Sorte: Merlot, Cabernet Franc und Zweigelt

Herkunft: Ried Salzgriinde

Boden: schottrige, schwarze Erde

Vinifizierung: Maischegdrung im Stahltank bei ca. 28°C, Maischestandzeit 14

Tage, anschlieBend biologischer Saureabbau

Ausbau: 18 Monate im Barique
Trinktemperatur: 16—20°C
Trinkreife: 2026 — 2042
Gesamt Zucker: 1,39/l
Titrierbare Sdure: 5¢/
muenzenrieder
Alkohol: 14 % vol.
Weinbeschreibung: Rauchig unterlegte Holzwirze, schwarze Beerenfrucht, dunkles

Karamell; saftig, schwarze Kirschen, prasente Tannine, feine
Saurestruktur, extrakisiB, grosses Reifepotenzial.
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