
Rosé&CO2
Frizzante, trocken,  750ml

Sorte: Zweigelt, Blaufränkisch und Merlot

variety: Zweigelt, Blaufränkisch und Merlot

Herkunft: Österreich

source: Austria

Boden: schwarze Erde

soil: black earth

Vinifizierung: kühle Gärung im Stahltank bei 15°

vinification: Cool firmentation in stainless steel with about 15°C

Ausbau: ca. 4 Monate im Stahltank

aging: 4 month riped in stainless steel

Trinktemperatur: 8 – 10 °C

drinking temperature: 8 – 10 °C

Trinkreife: 2024 – 2028

drinking maturity: 2024 – 2028

Gesamt Zucker: 18 g/l

reducing sugars: 18 g/l

Titrierbare Säure: 6,5 g/l

total acidity: 6,5 g/l

Alkohol: 10,5% vol.

alcohol: 10,5% vol.

Weinbeschreibung: Roter Beerenmix, fein fruchtig; am Gaumen sehr erfrischend, die 
Säure ist gut eingebunden, sanft prickelndes Finish.

wine description: Red berries, fruity; The palate is refreshing, the acid is well 
integrated, gently sparkling finish.
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